
AMUSE-BOUCHE

Camarão crocante e dourado, servido com maionese de soja e pérolas de manga

     Curgete crocante, servida com pérolas de manga

ENTRADA

Creme aveludado de peixe e camarão

     Creme de feijão branco enriquecido com picadinho de tomate e
perfumado com coentros

PRATO DE PEIXE

Lombo de bacalhau meia cura confitado, sobre esmagada de grão
servido com espinafres salteados ao alho

     Cremoso de quinoa com legumes assados, aromatizado com
azeite de manjericão.

PRATO DE CARNE

Rolinho de peru corado, recheado com ameixa seca, sobre
puré sedoso de castanhas, servido com espargos verdes,
finalizado com molho de vinho do Porto

     Feijoada de seitan e coentros, com arroz basmati

Sorbet de Limão e Espumante da Casa

SOBREMESA

Tartelete fina de maçã,  coroada com creme de
pasteleiro aveludado e gelado de nata suave

     Vegetariano

ADULTO: 50€ 
CRIANÇAS (3-12): 25€

Véspera de
Natal

Seguimos práticas rigorosas de higiene na nossa cozinha. No entanto, devido à presença de alguns ingredientes
alergénicos, poderá existir a possibilidade de vestígios em qualquer prato. Antes de efetuar o seu pedido, fale com um
membro da nossa equipa para mais informações.



MENU DE CRIANÇA

Véspera de
Natal

SOPA

Creme suave de feijão branco

PRATO PRINCIPAL

Bitoque da vazia servido com ovo estrelado,
batatas fritas e arroz basmati

SOBREMESA

Brownie de chocolate com gelado de
baunilha


