
Jantar de
Dia de Natal

19:00
BEBIDA DE BOAS-VINDAS E SELEÇÃO DE CANAPÉS

20:00 
AMUSE-BOUCHE: "A SURPRESA DO CHEF"

SOPA
Sopa cremosa de beterraba, servida a uma temperatura suave, com creme de queijo da
ilha de São Jorge, crumble salgado de pistachio e germinado de coentros

      Sopa cremosa de beterraba, servida a uma temperatura suave, com creme açafrão,
crumble salgado de pistachio e germinado de coentros 

ENTRADA
Crocante de camarão sobre salada da época, acompanhado de tosta de “pain d’épices”, e
duo de romã e pêssego caramelizados em brandy e mel, com vinagrete de romã e
mostarda

      Crocante de pimentos assados sobre salada da época, acompanhado de tosta de “pain
d’épices”, e duo de romã e pêssego caramelizados em brandy e mel, com vinagrete de romã
e mostarda

PRATO DE PEIXE
Lombo de bacalhau levemente albardado, servido sobre puré de batata-doce “vitelote”,
acompanhado de mini cenouras glaceadas e bimi ao vapor com um toque de fumado

      Fondant de couve-flor, servido sobre puré de batata-doce “vitelote”, com mini cenouras
glaceadas e bimi ao vapor com um toque de fumado

SORBET DE FRUTOS SILVESTRES E ESPUMANTE DA CASA

PRATO DE CARNE
Lombo de vitela cozinhado a baixa temperatura, acompanhado de molho festivo, risoto
crocante de cogumelos e brotos de espargos jovem glaceados

      Mille-feuille de courgette com caviar de beringela, acompanhado de molho festivo,
risoto crocante de cogumelos e brotos de espargos jovem glaceados

SOBREMESA
Mille-feuille com caramelo salgado, gelado de arroz-doce, creme de speculoos
e crumble crocante, finalizado com chocolate e mel

      Crepe de fruta flambada, servido com sorvete caseiro de licor
de amêndoa amarga

Vegetariano

Alergias e intolerâncias alimentares: Seguimos práticas rigorosas de higiene na
nossa cozinha; no entanto, devido à presença de ingredientes alergénicos em
alguns produtos, existe uma pequena possibilidade de vestígios de alergénios em
qualquer prato. Antes de fazer o seu pedido, fale com um dos membros da nossa
equipa para mais informações acerca dos nossos ingredientes.

INCLUIÁGUA, VINHOBRANCO OUTINTO E CAFÉ

Música ao Vivo com Eternal Life


