
Food allergies and intolerances: We follow strict hygiene practices in our kitchen, but due to the presence of 
allergenic ingredients in some products, there is a small possibility that allergen traces may be found in any 
item. Before you order your food please speak to one of the team if you want to know about our ingredients.

S T A R T E R S

INDIAN  NIGHT
Adult: 30.00€ / Children up to 12 yrs: 15,00€. À La Carte also available. 

Pre-booking is essential. Call 351 (Restaurant) or 9 (Reception).

Homemade Vegetable Soup V    /   Cream of Courgette & Curry Soup V

Fried Prawns with a Coconut & Saffron Sauce

Chicken Skewers with Tikka Masala Sauce

M A I N S

Chef’s Seafood Curry - Prawns, Mussels & Monkfish

Chicken & Coconut Curry - Chicken cooked with onion, tomato & coconut cream

Vegetable Curry V - Chickpeas, broccoli, cauliflower, peppers, carrots, ginger, coriander

Sliced Pork Loin - Mixed peppers, almonds, soy sauce.

D E S S E R T S

Sides:

Selection of Desserts of the Day

Chips  |  Basmati rice  |  Basmati rice seasoned with saffron, raisins & pineapple 

Seasonal vegetables sautéed in olive oil  |  Choice of breads

Portuguese Regional Wines
We can recommend our choice of house red or white wine from Estremadura region (Lisbon).

Special price per bottle - 17,00€

- Vegetarian



E N T R A D A S

Sopa de legumes V    /    Sopa cremosa de curgete e caril V

Camarão frito com molho de coco e açafrão

Espetadinhas de frango com molho tikka masala

P R A T O  P R I N C I P A L

Caril de frutos do mar do Chef - camarão, mexilhão e tamboril

Caril de frango e coco - frango cozinhado com cebola, tomate e creme de coco

Caril de legumes V - grão, brócolos, couve-flor, pimento, cenoura, gengibre e coentros

Lombo de porco fatiado - com trilogia de pimentos, amêndoas e molho de soja

S O B R E M E S A

Acompanhamentos:

Seleção de sobremesas do dia

Batatas fritas  |  Arroz basmati  |  Arroz basmati temperado com açafrão, passas e abacaxi 

Legumes da época salteados em azeite e alho  |  Escolha de pães

NOITE INDIANA
Adulto: 30.00€ / Crianças até 12 anos: 15,00€. À La Carte também disponível.

É essencial pré-reservar a sua mesa com antecedência. Contate o nº 351 (Restaurante) ou nº 9 (Receção).

VINHOS REGIONAIS PORTUGUESES
Recomendamos a nossa escolha de vinho da casa branco ou tinto da região da Estremadura.

Preço especial por garrafa - 17,00€

- VegetarianoAlergias e intolerâncias alimentares: A nossa cozinha segue rigorosas práticas de higiene, no entanto devido 
a presença de ingredientes alergénicos nalguns produtos, existe uma pequena possibilidade de existência 
de vestígio alérgenos. Antes de fazer o seu pedido, confirme com um membro da equipa.


